
 

 

 
 

 

 

Suppen 
Soups 

 

Rinderkraftbrühe mit 
Kräuterflädle und Gemüsewürfel 

Beef broth with herbal pancake 

and diced vegetables 

8,00 € 
 

Tomaten-Kokossuppe mit Sesam 
Tomato-cocos Soup with sesame 

9,00 € 
 

Bunter Salatteller 

Saisonale Rohkost- und Blattsalate der Saison 
mit Hausdressing, knackigen Radieschenscheiben 

und Croûtons 
Colorful salad plate with seasonal raw vegetables and mixed leaf salads 

with homemade dressing, crunchy radish slices and croutons 

8,00 € 
 

Upgrade zu großem Salat 
Upgrade to a large salad 

Wahlweise mit… 
served with… 

 

Style 1: Soja-Putenstreifen 

Soy-Turkey Strips 

17,00 € 

Style 2: Vegetarische Mini-Frühlingsrollen und Asia-Dip 
Vegetarian Mini Spring Rolls and Asian Dip 

17,00 € 

Style 3: Garnelen im Kartoffelmantel 
fried prawn skewers 

17,00 € 

 

 
Dazu reichen wir Baguette 

Served with baguette 

 



 

 

 

 

 

 

Vorspeisen 
Starters 

 

Geräucherter Lachs mit Kartoffelrösti,  
Sahne-Meerrettich an Salatbouquet 

Smoked salmon with potato “rösti” and creamed horseradish 

served with a salat garnish 

15,00 € 
 

Rinder Carpaccio mit Steak Pfeffer, 
gehobeltem Parmesan 

und Salatbouquet, dazu Baguette 
beef carpaccio with steak pepper, grated parmesan 

and salad bouquet, served with baguette 

15,00 € 

 

Italienischer Vorspeisenteller 
mit Tomate-Mozzarella, Anti Pasti 

und Parmaschinken, dazu Baguette 
Italian appetizer platter 

with tomato and mozzarella, antipasti, 

and Parma ham, served with a baguette 

18,00 € 
 
 

Klassiker 
Classics 

 

Paniertes Schnitzel „Wiener Art“ 
vom Schwein oder Putenbrust mit Pommes Frites 

Breaded schnitzel fillet “Viennese style” made from pork loin 

or turkey breast with French fries 

19,00 € 
 

Cordon bleu 
vom Schweinerücken oder Putenbrust  

mit Schinken und Käse gefüllt, dazu Pommes Frites 
Cordon Bleu from pork or turkey breast stuffed with ham 

and cheese with french fries 

21,00 € 

 

 
 

 



 

 

 
 

 

 

 
Paladin Burger mit 180g Premium Rindfleisch, 

Barbecuesoße und geschmolzenem Brie, 
rote Zwiebelringe, Tomate und Salat 

auf Brioche Bun, dazu Wedges 
Paladin Burger 

with premium beef, Barbecue sauce and melted brie, 

red onion rings, tomato 

and lettuce on a brioche bun with wedges 

21,00 € 
 

Add-On: Zwei Scheiben Bacon 
Add-On: Two slices of bacon 

1,50 € 

 

 

Von der Weide 
From the meadow 

 
Kalbtafelspitz in Meerrettichsoße 

mit Preiselbeeren an sommerlichem Gemüse 
mit Petersilienkartoffeln  

Veal Tafelspitz in Horseradish Sauce 

with Lingonberries and Summer Vegetables 

served with Parsley Potatoes 

26,00 € 
 

Grillvariation 

mit kleinen Steaks vom Rind, Schwein und Pute 
mit krossem Speck, dazu Pfefferrahmsoße 

und Bratkartoffeln 
Grilled Platter 

with small beef, pork, and turkey steaks 

with crispy bacon, served with pepper cream sauce 

and pan-fried potatoes 

28,00 € 
 

Argentinisches Rinderrückensteak mit Cafe de Paris Butter, 
Grillgemüse und Rosmarin-Bratkartoffeln 

Argentinian beef tenderloin steak with Café de Paris Butter, 

grilled vegetables, served with rosemary-potatoes  

29,00 € 

 



 

 

 

 
 

 
Schwäbischer Zwiebelrostbraten 

mit glasierten Zwiebeln an Balsamicojus, 
und handgeschabte Spätzle 

Swabian onion roast with glazed onions 

in balsamic jus, served with handmade spaetzle 

29,00 € 

 

 

Vegetarisch 
Vegetarian 

 

Penne „Arrabbiata“ in feurig scharfer Tomatensoße 
mit gebratener Zucchini und gehobeltem Parmesan, 

dazu Blattsalat 
Penne “Arrabbiata” in a fiery-hot tomato sauce 

with sautéed zucchini and shaved Parmesan, 

served with a green salad 

16,50 € 
 

Gefüllte Teigtaschen mit Champignonfüllung 
in Pestorahmsoße mit gebratenen Kirschtomaten 

Stuffed dumplings with mushroom filling 

in a pesto cream sauce with sautéed cherry tomatoes 

16,50 € 

 

… aus Fluss/ Meer 
Seafood 

 

Gebratenes Wolfsbarschfilet an Limettensoße 
mit glasierten Zuckerschoten und Kardamomreis 

Pan-Fried sea bass fillet with lime sauce, 

glazed sugar snaps and cardamom rice 

26,00 € 
 

Gebratenes Zanderfilet an Rieslingsoße 
mit Gurken-Dillgemüse und Petersilienkartoffeln  

Pan-Fried Zander Fillet with Riesling Sauce 

Served with Cucumber and Dill Salad and Parsley Salad 

25,00 € 
 



 

 

 
 

 
Für Naschkatzen … 

The sweet finale 
 

Holunderblüten Panna Cotta mit Waldbeerragout 
Elderflower Panna Cotta with Wild Berry  

9,00 € 
 

Warmes Schokoküchlein mit flüssigem Kern 
und Vanilleeis 

Warm chocolate cake with a molten center 

and vanilla ice cream 

12,00 € 
 

“Erdbeer Eisbecher” 
Frische Erdbeeren mit Vanille- und Erdbeereis, 

dazu Schlagsahne 
“Strawberry Ice Cream Cup” 

Fresh strawberries with vanilla and strawberry ice cream, 

served with whipped cream 

9,00 € 
 

Portion Frische Erdbeeren natur mit frischer Minze 
A serving of fresh strawberries, plain, with fresh mint 

6,00 € 
 

 

 

Wir haben auch eine tolle Eiskarte 
Gerne bringen wir Ihnen diese auf Anfrage 

We also have a great ice cream menu 

We will be happy to bring it to you on request 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 
Die Liste der Allergene/ Zusatzstoffe erhalten Sie von unserem Servicepersonal. 

The list of the allergens/additives can be received from our service staff

 

Pro Umbestellung: 1,00€ 

Per reorder: €1.00 



 

 


